“VITELLO TONNATO” MODERN INTERPRETIERT (1/42/10a)

Kalbs Riicken | Sashimi vom Roten Thunfisch | Thunfischsauce | Kapern | Croutons

CARPACCIO “WAGYU SUDTIROL” (105/12/30/72)

Rucola | Eingelegte Pfifferlinge | Parmigiano Reggiano | Olivendl

CESAR - SALAT 12/8a/9)

Bio-Hahnchenschenkel | Butterbrot-Croutons | Dressing mit Parmigiano Reggiano

GARNELEN IN TEMPURA (1a/2a/42)

Fenchelsalat | Hausgemachte Sweet-Chili Sauce

MEDITERRANES GRILLGEMUSETARTAR (74/5)

Peperoni | Zucchini | Melanzane | Tomaten | Burratacreme
Piemontesische Haselnisse | Basilikum

KALBSSTELZEN-CARPACCIO (12/73/93/10a)

Eingelegte Pfifferlinge | Gemusedressing | Parmigiano Reggiano

SAMOQOSAS (12/33/92/102)

Entenkeule | Truffelmajonaise | Blattsalate

AUSTER GILLEARDEAU

Zitrone

ROHE SCAMPI (2a/2a)

Zitrone

KANTABRISCHE SARDELLENFILETS (1a/3a/4a/72)

Knoblauchbrot | Gerducherte Butter

GETRUFFELTE KARTOFFEL-LAUCHSUPPE (72/50)

Brotcrutons | Schwaryer Triiffel

RADICCHIO & TOMINO (7a/sa/a/102)

WACYU

Marinierter Radicchio aus Treviso mit franzésischem Dressing | Gegrillter Tomino | Walnusse

BROTKORB
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“VITELLO TONNATO” MODERN INTERPRETIERT

Sancerre Rosé Pinot Nero 2023
Vacheron | Frankreich 0.75

GARNELEN IN TEMPURA

Montlouis-sur-Loire Chenin Blanc Sec 2022

Les Terres Turones | Frankreich 0.75
TAGLIATELLE TARTUFO

Petit Manseng 2023

Franz Haas | Sudtyrol 0.75
PLIN

Pinot Nero Riserva St. Daniel 2021

Cantina di Colterenzio | Sudtyrol 0.75

FISCH DES TAGES
Chardonnay Riserva Linticlarus 2022

Tiefenbrunner | Stdtyrol 0.75
STROGANOFF

Cortazo | Cabernet | Merlot 2021

Pfitscher | Stdtyrol 0.75
CHATEAUBRIAND

Eccellenza 2019

Eberhard Graf Toggenburg- Poggio Rozzi| Toscana 0.75

1. Gluten — 2. Krebstiere 3. Eier — 4. Fische — 5. Erdnusse — 6. Sojabohnen — 7. Milch — 8. Schalenfrichte
9. Sellerie — 10. Senf — 11. Sesamsamen 12. Schwefeldioxid und Sulfite- 13. Lupinen — 14. Weichtiere
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Uwrapessen

HAUSGEMACHTE TAGLIATELLE (1a/3a/7a/9a)

Schwarzer Truffel | Pancobrosel

SHUTTELBROT-GNOCCHETTI (1/32/72/9)

Wildragout | Preiselbeeren

PLl N (1a/3a/7a)

Mit Kalbfleisch gefullt | Schmorsauce | 30 Monate gereifter Parmesankase

FUSILLONI (1a/3a/7a/9a)

Basilikumpesto | Stracciatella

SPAGHETTONI (1a/3a/7a/9a)

Hummerbisque | Taschenkrebs | Chili

PRESSKNODEL (12/32/72)

Kase vom ,Genussbunker”| Krautsalat | Kimmel

WAGYU-CONSOMME (12/22/3/43/73/9a/142) ¥
Speck Leberknodel | Gemuse | Schnittlauch WAGYU

HAUSGEMACHTE CAVATELLI (1a/3a/73/9a)

Miesmuscheln | Venusmuscheln | Garnelen| Sepia

GEMUSE RATATOUILLE

ROSMARINKARTOFFELN

GEMISCHTER SALAT

MINI LATTUGA VOM HOLZKOHLEGRILL
GRILLGEMUSE

TRUFFEL-MAYONNAISE (32/100)

41

21

24

19

31

16

17

31

11

14

11
15

FISCH DES TAGES (2a/4a/7a/93)

Zucchini | Basilikumcreme | Kapernschaum

IBERICO SECRETO (14/7a/9a)

Petersilien Polenta | Paprika-Estragon-Sauce| Shiitake-Pilze “Kirnighof”

STROGANOFF (ga/72)

Peperoni | Krdutersaitlinge | Essiggurken | Reis Pilaf

WAGYU GOULASH (7a/9)

Reis Pilaf V\(AGY}J

GEMUSE-CURRY (1a/93/102)
Karotten | Zuckerschoten | Shiitake | Kartoffeln | Apfel | Reis Pilaf

CHATEAUBRIAND
650g | 40 Minuten

SCHNECKEN A LA BOURGUIGNONNE (1a/72/92/102)
12 Stk. | Krduter- Gemusebutter

WAGYU SUDTIROL VOM HOLZKOHLEGRILL (12/7a/9a/10a) ¥
Selleriepuree | Wilder Brokkoli | Shiitake-Pilze “Kirnighof”| Lagrein Sauce WACYU

POMMES FRITES BADIA HILL (3a/10a)

Pommes frites | Truffel-Mayonnaise | Schwarzer Triffel

WOLFSBARSCH IN SALZKRUSTE (2a/3a/42/7a/92)
Auf Vorbestellung

RINDERFILET MIT GRUNER PFEFFERSAUCE (7/93)
Kartoffelpiree | Babykarotten

g VOM CHEF EMPFOHLEN
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